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ZERTIFIZIERTE REINHEIT UND QUALITAT

basi food Trockeneis(Ki

ZUR OPTIMIERUNG IHRER
VERARBEITUNGSPROZESSE.

Das basifood Lieferprogramm garantiert eine sichere Herstellung von gesunden Produkten - fiir prickeln-
de Frische bei Getrdnken, geregeltes Reifen von Friichten, verbesserte Haltbarkeit von Fleischwaren und
die Bewahrung des natiirlichen Geschmacks. Von der kleinen Gasflasche bis hin zur Versorgung mit tief-
kalt verfliissigten Gasen in Tankanlagen. Fiir jeden Bedarf und jede Anwendung haben wir die passende
Losung. Ob Herstellung, Lagerung, Verarbeitung oder Verpackung.

Die basi Schoberl GmbH & Co. KG ist ein mittelsténdisches Unternehmen, das 1923 gegriindet wurde
und seither Gase fiir alle Anwendungsgebiete herstellt und vertreibt. Mehr als 100 Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter sind in Rastatt, dem Sitz des Unternehmens, sowie in den Produktionsstatten
Niederbiihl und StraBburg beschaftigt.

Lebensmittel sollen gesund und lange lagerfahig sein, appetitlich aussehen, nicht zu schnell verderben und
die fiir den Menschen notwendigen Inhaltsstoffe enthalten. Doch héufig fiihren unerwiinschte mikrobielle
und oxidative Vorgdnge zum friihzeitigen Verderb eines Lebensmittels und nehmen ihm seine Frische und
Geschmack. Die Veranderung des Sauerstoffgehalts mit Schutzgas und die daraus folgende Deaktivierung
von Mikroorganismen sind eine wirksame Losung bei der Verpackung von Nahrungsmitteln und Getrénken.

Beispiele fiir Anwendungsgebiete

Verpacken
Zum schnellen und kostengiinstigen Unter Schutzatmosphére (d.h. definierte
Erreichen der gewiinschten Produkt- Gaszusammensetzung in der Verpackung),
temperatur 2.8. Transportkiihlung, Schock- 2ur Erhohung der Haltbarkeit. Verdrangung
frosten, Kaltmazeration der Weinmaische, von Sauerstoff, der Verderbnisprozesse

Prozesskiihlung beim Kuttern. begiinstigt.
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basifood

LEBENSMITTEL-GASE

Unsere
Eist

ir Vorteil

Fiir die Herstellung und Verpackung von Lebensmitteln ist eine hohe Qualitdt der Ausgangsprodukte erforderlich.
Dies gilt auch fiir die Gase, die als Hilfsstoffe bei der Produktion oder als Zusatzstoffe eingesetzt werden. Unsere
Lebenmittelgase erfiillen alle gesetzlichen Anforderungen, von der Qualitét iiber die Kennzeichnung bis hin zur
Riickverfolgbarkeit.
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Abfiillen

L.B. in Lagerrdaumen durch Verdréngung Yorspannen von Flaschen, Zusatz von . - f 2
von Luftsauerstoff mit anderen Luftgasen, Kohlendioxid bei Getrinken, Betriehs gase i
zur Verminderung von Verderbnisprozes- fiir Schankanlagen, Umfillprozesse in

sen und zum Oberlagern angebrochener Brauereien.

Behaltnisse.




KUNDENNAHE SORGT FUR SICHERE VERSORGUNG

Unsere eigene Produktion und Abfiillung fiir Lebensmittelgase sorgt dafiir, schnell
auf Kundenwiinsche, sowie Notsituationen reagieren zu kinnen. Hierbei spielt auch
der eigene Fuhrpark eine wichtige Rolle, der die erforderlichen Gase schnell und
sicher durch geschultes Personal zu Ihnen transportieren kann,

denn wir sind in lhrer Nahe.

FAXANTWORT 07222 / 505 - 298

[ will mebn!

zu diesem Thema wissen:

D mehr Informationsmaterial

D mehr Beratung zu Produkten und deren Einsatz
]__\ mehr zur Bedarfsoptimierung

D mehr zur Verfahrenstechnik | Anlagenbau

Name, Funktion

Telefon (Durchwahl) / E-Mail

Branche

StraBe, Hausnummer

PLZ, Ort

www.basigas.de

Ihre Ansprechpartner: Team Anwendungstechnik, Tel.: 07222 / 505 - 186, Fax: 07222 / 505 - 24 - 306
E-Mail: Lebensmittel@basigas.de

Wiinschen Sie mehr Informationen?  Tel.: +497222/505-0 hasi Schiberl GmbH & Co. K6
Haben Sie Fragen? Fax: +49 72 22 / 505 - 298 Im Steingeriist 57

Wir beraten Sie gerne! E-Mail: kontakt@basigas.de 76437 Rastatt
Gase + Technik.



